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[bookmark: _Toc180757744][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由大同市农业农村局提出、组织实施和监督检查。
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恒山黄芪产地初加工（黄芪花）技术规程
[bookmark: _Toc180757745][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc180755337][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc180755383][bookmark: _Toc180755396][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334]本文件规定了恒山黄芪产地初加工（黄芪花）的采收、净选、干燥、分级、贮存的技术要求。
本文件适用于恒山黄芪花的产地初级加工。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc180755338][bookmark: _Toc180755384][bookmark: _Toc180755397][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc180757746]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc180755339][bookmark: _Toc180755385][bookmark: _Toc180755398][bookmark: _Toc180757747]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc180757748]
[bookmark: _Toc180757749]恒山黄芪
生长于北岳恒山山脉，采用野生或仿野生种子直播，人种天养的种植方式，多年生（生长6年及以上）的豆科植物蒙古黄芪Astragalusmembranaceus(Fisch)Bge.var.Mongholicus(Bge.)Hsiao的干燥根。
[bookmark: _Toc180757750]
[bookmark: _Toc180757751]恒山黄芪花
6月-8月适时采摘的恒山黄芪的干燥花蕾或初开的花。
[bookmark: _Toc180757752]产地初加工过程及要求
[bookmark: _Toc154694223][bookmark: _Toc154695942][bookmark: _Toc154696206][bookmark: _Toc154695885][bookmark: _Toc154696404][bookmark: _Toc154526904][bookmark: _Toc154732153][bookmark: _Toc180757753]生产场所和用具
[bookmark: _Toc154695886][bookmark: _Toc154696405][bookmark: _Toc154695943][bookmark: _Toc154696207][bookmark: _Toc154732154][bookmark: _Toc180757754]生产场所
远离污染源，整洁卫生，厂房、设施设备、用具布局合理，设置与初加工规模相适应的净选、切制、干燥等操作间,交通便利。
[bookmark: _Toc180757755][bookmark: _Toc154694225][bookmark: _Toc154696208][bookmark: _Toc154526906][bookmark: _Toc154732155][bookmark: _Toc154695887][bookmark: _Toc154696406][bookmark: _Toc154695944]用具
选料用具、烘干箱、晾晒设施等，与恒山黄芪花直接接触的设备、工具、容器易清洁消毒，不产生脱落物。
烘干设备宜采用真空烘干设备，设备设定最高温度不超过 60℃。 
[bookmark: _Toc154526907][bookmark: _Toc154695888][bookmark: _Toc154696209][bookmark: _Toc154694226][bookmark: _Toc154695945][bookmark: _Toc154696407][bookmark: _Toc154732156][bookmark: _Toc180757756]产地初加工生产过程
应符合 GB 14881 的要求。
[bookmark: _Toc154696408][bookmark: _Toc154732157][bookmark: _Toc154695946][bookmark: _Toc154694227][bookmark: _Toc154526908][bookmark: _Toc180757757][bookmark: _Toc154695889][bookmark: _Toc154696210][bookmark: _Toc403034899][bookmark: _Toc402597212][bookmark: _Toc403034832][bookmark: _Toc402597305]原料要求
采摘恒山黄芪的花蕾或初开的花，除去杂质、异物、茎叶等。
[bookmark: _Toc180757758]采收时间
每年 6月至 8月适时采收。恒山黄芪花蕾或初开的花宜在上午 5 时到 12时之前带露水采摘。
[bookmark: _Toc180757759]采收方式
遵循采留结合、质量兼顾的原则。采摘以萼尖微张、含苞待放之前为适宜采摘期，采用人工采摘。采收后，放入透气性良好的容器，及时干燥。 
[bookmark: _Toc154732158][bookmark: _Toc154694228][bookmark: _Toc154696211][bookmark: _Toc154695890][bookmark: _Toc154526909][bookmark: _Toc154695947][bookmark: _Toc154696409][bookmark: _Toc180757760]净选
采取挑选的方式，拣去杂质、异物、茎叶等，将挑选好的恒山黄芪花置于洁净的容器内。 
[bookmark: _Toc180757761]装盘
将分拣好的恒山黄芪花放置在干净的容器上，均匀摊开，厚度不超2.0-3.0cm。 
[bookmark: _Toc180757762]干燥
[bookmark: _Toc180757763]干燥程度，含水量不超过12.0%。
[bookmark: _Toc180757764]晾干
将分拣好的恒山黄芪花均匀摊开，放置阴凉、通风的环境中，置于货架上阴干。勤翻动，防止干燥不均匀引起霉变。
[bookmark: _Toc180757765]烘干
把分拣好的恒山黄芪花摊开，放置在烘干设备内，加温至 50℃，进行烘干。烘干过程随时观测、翻动，将烘至近干的恒山黄芪花取出，摆放在晾盘内，晾至干燥。
[bookmark: _Toc180757766]筛选
采用人工或机械的方式对干燥后的恒山黄芪花进行筛选整理、分级。以花的完整程度，对恒山黄芪花进行分级。要求杂质碎屑不超过3%。
[bookmark: _Toc180757767]分级
以恒山黄芪花的花形完整程度为指标，对恒山黄芪花进行分级。要求无虫蛀、无霉变，碎屑不超过3%。
1. 恒山黄芪花规格等级划分表
	名称
	性状描述
	规  格
	等  级

	恒山黄芪花优级
	花蕾和初开的花，花形完整，无杂质、无霉变等
	花形完整，无杂质
	特等

	恒山黄芪花统货
	花蕾和初开的花，花形稍有残缺，无杂质、无霉变等
	花形较完整，碎屑不超过3%
	统货


[bookmark: _Toc180757768]贮存
仓库清洁无异味；通风、干燥、无直射光；远离有毒、有异味、有污染的物品；温度≤30℃，湿度≤70%，具有防鼠、虫、禽畜措施。黄芪花应存放在货架上，宜与墙壁保持50cm，宜与地面保持不得少于15cm，定期检查与养护，如发现虫蛀、霉变、鼠害等，应及时采取措施。
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